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Communiqué de presse
Angers, le 14 décembre 2023

“Accélérez votre innovation végétale !”

A
N/ VeGepoLys vayigy

De gauche a droite : Tiphaine Morillon (Simplante), Océane Ibanez & Billy Felicie (Tan-Tén),
Charlotte Blin & Lucie Lajoux (Madame Beans), Romain Bourdais (Mube)

Vendredi 8 décembre, quatre jeunes entreprises ont été mises a I’lhonneur dans le
cadre de la 8*™ édition du concours VEGEPOLYS VALLEY. Depuis 2016, le Pdle de
compétitivité récompense les meilleures initiatives de startups (en cours de création
ou moins de 24 mois) en faveur de la production et des usages du végétal de demain.

Simplante (Maine-et-Loire), Madame Beans (Maine-et-Loire) et Mube (Hauts-de-Seine)
ont été désignées lauréates et bénéficieront chacune d’un soutien financier de 10 000
€, assorti d’'un accompagnement opérationnel et stratégique proposé par le Pole.
Madame Beans bénéficiera aussi d’une incubation d’un an, offerte par Angers
Technopole. Tan-Tan (Rhéne) s’est également vue attribuer 10 000 € dans le cadre du
prix Terres Univia, l'interprofession des huiles et protéines végétales, pour son
produit a base de légumineuses et de céréales riche en protéines a destination de la
restauration collective.



Simplante (Angers, 49)
Fondatrice : Tiphaine Morillon

Un étiquetage horticole biodégradable et compostable a la maison pour réduire les
déchets plastiques de la filiere horticole.

Cette étiquette peut servir d’affichage prés du plant pour les informations sans polluer
I'environnement et se décomposera sur une durée d'un an. En vy intégrant un fertilisant
naturel, les plantations seront plus vigoureuses, fleuries et productives chez le jardinier
amateur tout en respectant les quantités préconisées des intrants.

Compte LinkedIn

Madame Beans (Angers, 49)
Fondatrices : Charlotte Blin et Lucie Lajoux

Une gamme innovante de deux aides culinaires a base de légumes secs francais,
congue pour la restauration collective.

Madame Beans facilite la consommation des légumes secs tout en offrant une expérience
culinaire diversifiée et gourmande. Les produits sont préts a I'emploi afin de faire gagner du
temps aux clients cibles. Une importance particuliere est accordée au sourcing des légumes
secs, privilégiant un approvisionnement frangais pour stimuler le développement de la filiére
légumineuse frangaise. Le processus de fabrication minimal est adapté pour préserver la
qualité nutritionnelle et I'authenticité des léegumes secs, qui sont de trés beaux produits a
I'état brut. Les produits offrent une conservation longue a température ambiante, simplifiant
ainsi la gestion quotidienne des restaurations collectives.

Compte LinkedIn
Compte Instagram

Mube (Asniéres-sur-Seine, 92)
Directeur Général : Romain Bourdais

Le mat télécom végétalisé mube est une innovation brevetée, 100% tricolore, qui
végétalise les villes en accélérant le déploiement d’un numérique plus responsabile. I
peut s’élever jusqu’a 20 meétres et offre une alternative verte aux pylones et autres
poteaux qui jalonnent les zones urbaines.

Il représente, pour les habitants, un véritable poumon filtrant, dépolluant et rafraichissant qui
embellit leur quartier tout en économisant la ressource en eau et en entretien. En plus
d’absorber le CO2 et de réduire les Tlots de chaleur, il porte et intégre a son sommet les
équipements connectés indispensables aux villes (caméras intelligentes, éclairage, capteurs
de pollution et météo ou encore antennes télécom de nouvelle génération).

www.mube.fr


https://www.linkedin.com/company/simplante/
https://www.linkedin.com/company/madame-beans/?original_referer=https%3A%2F%2Fwww%2Egoogle%2Ecom%2F&originalSubdomain=fr
https://www.instagram.com/madame_beans/
http://www.mube.fr

Tan-Tan (Toussieu, 69)
Fondateurs : Océane Ibanez et Billy Felicie

Des médaillons végétaux a base de légumineuses et de céréales réalisés grace a un
processus de fabrication limitant au maximum la transformation des ingrédients.

La start-up privilégie des process qui réduisent au maximum les étapes de transformation.
Son premier produit, I'émietté végétal, est composé de seulement trois ingrédients, tous
sourcés en France. Il est sans additif et posséde des valeurs nutritionnelles comparables a
la viande, tant en termes de macronutriments (29g de protéines, 1g de lipide) qu’en termes
d’acides aminés essentiels (tous présents).

Compte LinkedIn

“Les légumineuses occupent aujourd’hui une place importante dans les innovations
alimentaires. Nous sommes ravis d’attribuer ce prix a un tout nouvel acteur qui les valorise.
Nous espérons que ce prix donnera a Tén-Tén le coup de pouce nécessaire a son
lancement !I” déclare Marie Dubot, chargée de mission innovation chez Terres Univia.

Les quatre projets bénéficieront chacun d’une aide de 10 000 €.

En complément de ce soutien financier a valoir sur des études (marchés, techniques,
design...) en 2024, ils profiteront d’'un accompagnement opérationnel et stratégique de
VEGEPOLYS VALLEY (suivi régulier par un chargé de mission, mises en relation avec le
réseau du Péle, communication, présentation a I'occasion de salons tels que le SIVAL et le
Salon du végétal, etc.)

Lancelot Leroy, Président du jury & Cécile Abalain, Directrice Innovation de
VEGEPOLYS VALLEY, indiquent : “Cette année, nous avons été séduits par
I'enthousiasme des créateurs qui mettent toute leur énergie pour faire avancer leur
innovation. La créativité des startups est essentielle pour stimuler notre filiére et faire
émerger des solutions concrétes et efficaces aux problématiques de terrain. Au-dela du
caractere innovant et du potentiel économique des candidatures que nous avons eu
l'opportunité de découvrir, nous avons été séduits par les aventures humaines et
entrepreneuriales qui se dessinent derriére ces projets inspirants. Aujourd’hui, c’est a nous
de les accompagner en facilitant la finalisation de leurs innovations et leur acces au
marché.”

Le jury était présidé par Lancelot Leroy, Responsable Digital de Terrena et membre du
Conseil scientifique du Pble, et composé aussi d’experts sectoriels et de représentants des
organisateurs et partenaires du concours : Terres Univia, Angers Technopole, I'association
des 7 technopoles bretonnes Auvergne-Rhoéne-Alpes Entreprises, Biopble Clermont
Limagne et WE Network.

ATIL, Odysséelab,

Syndev, ClimeRock, Olgee, Mange ton mur et Anzar



https://www.linkedin.com/company/tantan-foods/
https://www.linkedin.com/company/atilfr/about/
https://www.odysseelab.com/
https://syndev.fr/
http://www.climerock.com/
https://www.linkedin.com/in/berengerperoni/

A propos de VEGEPOLYS VALLEY

VEGEPOLYS VALLEY, pdle de compétitivité du végétal, soutient et rassemble les acteurs de toute la
chaine de valeur du végétal, de la génétique aux usages. Né en 2019 de la fusion des 2 péles de
compétitivité VEGEPOLYS et Céréales Vallée, il est implanté dans 4 régions frangaises historiques
(Pays de la Loire, Auvergne-Rhone-Alpes, Bretagne, Centre-Val de Loire) pour étre au plus proche de
ses 600 adhérents. Le Pdle stimule et accompagne la co-conception des innovations pour une
production végétale compétitive et de qualité, respectueuse de I'environnement, de la santé des
consommateurs et des producteurs et pour des usages alimentaires et non-alimentaires des végétaux
en gagnant en qualité, praticité, services et naturalité. www.vegepolys-valley.eu
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